
 

 

 

Aperitief 

 

Koude hapjes         1.10 euro 

Tartare van tonijn 

Kruiden ricotta met krokante ham 

Meloengelei met gandaham 

Mousse van doperwtjes, gerookte forel en garnaaltjes 

Tomaat garnaal 

Mozarella met ruccola en zongedroogde tomaat 

 

koude oester           2.00 euro 

 

 

Warme hapjes         2.00 euro 

Bladerdeeg met gandaham en parmezaanse kaas 

Worstenbroodje met witte pens 

Pasta met scampi en curry 

Spiesje van kip met dipsaus 

Wafeltje met mozarella 

 

Warme oester          3.00 euro 



 

 

 

 

 

 

 

 

Tapasschotels en apero’s  

 

tapasschotel 

verschillende kaassoorten, salami, brochetje tomaat mozarella,  

gandaham, paté, sampi, olijven. 

Dipsausjes inbegrepen        10.00 pp 

 

 

Wraps 

trio van wraps: 

zalm en kruidenkaas, gandaham en pesto, kip met chutney  6.00 pp 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Voorgerechten  

 

Koude voorgerechten 

Rundcarpaccio met ruccola en parmezaanse kaas   15.00 

Gemarineerde zalm met dille en bieslookvinaigrette   15.00 

Gerookte zalm         15.00 

Tartare van verse tonijn              dagprijs 

Halve kreeft van het huis       dagprijs 

 

Warme voorgerechten 

Visgratin van de chef        15.00 

Tongrolletjes met fijne groentjes en wittewijnsaus   20.00 

Zalmrol met gegrilde prei, zeekraal en mosterdsaus   20.00 

Scampi diabolique        18.00 

Warme kreeft Thermidor       dagprijs 

 

(Alle voorgerechten kunnen als hoofdgerechten verkregen worden mits een 

meerprijs van 10.00 euro) 

Soepen per liter 

 

Tomantenroomroep         3.50 

Agnes Sorelsoep (met kip en room)      4.00 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hoofdgerechten 

 

Orlof van kalkoen met champignonsaus     20.00 

Gerookt varkenshaasje met dragon en mosterdsaus   20.00 

Gervulde parelhoenfilet met dragonsaus     20.00 

Filet pur met rode wijnsaus       24.00 

Lamsfilet met een krokant korstje      24.00 

 

 

Deze gerechten worden opgediend met seizoensgroentjes en gratin of 

kroketjes 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Feestelijke buffetten 

 

Buffet Vis en Vlees        27.50

            

 Tomaat garnaal, Tongrolletje, Gerookte en gekookte zalm, scampi,  

 kip in spekjasje, hesp, paté, salami, meloen met Gandaham. 

 

Buffet Vis          35.00 

 Tomaat garnaal, Tongrolletje, Gerookte en gekookte zalm, scampi, 

 gerookte forel, gerookte paling, gerookte heilbot 

 

Buffet Vis en halve kreeft       48.00 

Tomaat garnaal, Tongrolletje, Gerookte en gekookte zalm, scampi, 

 gerookte forel, gerookte paling, gerookte heilbot, halve kreeft 

 

 

Onze buffetten worden opgediend met koude groentjes, pastasalade, 

aardappelsalade (of frietjes) , cocktailsaus en mayonaise  

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserten  

 

Chocolademousse           6.00 

Tiramusu van de chef        6.00 

Frambosenbavarois        6.00 

Crème brulée                6.00 

Trio van bovenstaande desserts      8.00 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Beste klant, 

 

Indien u vragen, voorstellen en/of opmerkingen hebt, gelieve ons 

steeds te contacteren.  

 

Al onze gerechten kunnen sporen van allergenen bevatten, indien u 

extra informatie wenst, kan u ons steeds om verder info vragen. 

 

We wensen u alvast Smakelijk eten… 

 

Philippe & Ilse 


